
+34 652 666 555 
Calle 19A C.C. Guadalmina III local 4 

San Pedro de Alcántara, Marbella

 



ENTRADA 
——————————————————————————

Edamame  5,40 
Vainas de soja, sal marina, shichimi 

Steamed soybeans, sea salt, shichimi

Bambú Chef Wei  8,5  
Brotes de bambú estofado especial chef 

Braised bamboo shoots chef’s special 

Wakame Salad  7,70 
Algas wakame, Kanimi, pepino, salsa 

Wakame seaweed, Kanimi, cucumber, 
sesame sauce

Salmon Salad  11,90 
Mezcla brotes, salmón, aguacate, cebolla 
Baby leaves, salmon, avocado, red onions

Ensalada Espinaca Miso  11,90 
Brotes de espinaca baby, salsa miso, 
queso parmesano 30 meses, ajo frito 

Baby spinach, miso dressing, Parmesan 
cheese 30 month, fried garlic chips

TARTAR - USUZUKURI 
——————————————————————————

Atún Tartar  14,80 
Huevo de codorniz, cebollino, salsa 

jengibre 
Quail eggs, chives, ginger sauce

Atún Tataki  16,80 
Ponzu, sriracha nabo rallado, cebollino  

Ponzu, grated radish sriracha, chives

Salmón Tiradito  11,60 
Cebollino, puré de ajo, jengibre, sésamo 

Chives, garlic purée, ginger, sesame

Pez Limón Tiradito  15,00 
Chili, cilantro, puré de ajo, soja yuzu 
Chilli, cilantro, garlic purée, yuzu soy

Lubina Tiradito  12,60 
Chili, chalote, salsa soja shiso 
Chilli, shallot, shiso soy sauce

Wagyu Tataki  14,60 
Aceite de trufa, ponzu, cebolla roja 
Truffle oil, ponzu sauce, red onion

SASHIMI 
——————————————————————————

Salmón 4P  8,80 
Salmon

Atún 4P  9,80 
Tuna

Chu-Toro 4P  14,50 
Fatty Tuna

Pez Limón 4P  13,80 
Yellow Tail

Lubina 6P  9,60 
Seabass

Sashimi Mix  15,00 
3 Salmón, 3 Atún, 2 Lubina 
3 Salmon, 3 Tuna, 2 Seabass

King Crab Alaska  84,00 
Sashimi / Crunchy 

NIGIRI                                                            *Wasabi 
—————————————————————————————

Sake* 1P  3,00 
Salmón | Salmon

Akami* 1P  3,00 
Atún | Tuna

Chū-Toro* 1P  3,80 
Atún Medio Graso | Medium Fatty Tuna

O-Toro* 1P  4,50 | O-Toro +Caviar* 1P  
8,50 
Ventresca de Atún | Fatty Tuna

Hamachi* 1P  3,80 
Pez Limón | Yellow Tail

Suzuki* 1P  3,00 
Lubina | Seabass

Hotate* 1P  4,00 
Vieira | Scallop

Unagi 1P  3,80 
Anguila | Eel

Wagyu 1P  4,50

Foie 1P  4,50

IF YOU ARE ALLERGIC TO ANY PRODUCT, 
DO NOT HESITATE TO CONSULT US.

SI ES ALÉRGICO A ALGÚN PRODUCTO 
NO DUDE EN CONSULTÁRNOSLO.



SIGNATURE                     URAMAKI        
—————————————————————————————

Salmón Flambeado 8P  15,20 
Kanimi, tomate deshidratado, salmón, 

cebolla confitada, cebollino 
Kanimi, sundried tomato, salmon, confit 

onion, chives

Crispy Uramaki 8P  15,20 
Atún picante, masago, arroz crujiente, 

cebollino 
Spicy tuna,masago, crunchy rice, chives

California Especial 8P  16,20 
Langostino, pepino, salmón, atún, 

aguacate, tobico, cebollino, salsa miso 
Prawns, cucumber, salmon, tuna, 

avocado, tobico, chives, miso dressing

Unagi Uramaki 8P  15,50 
Anguila, tempura salmón, sésamo, salsa 

unagi 
Eel, salmon tempura, sesame, unagi sauce

Lubina Especial 8P  16,50 
Salmón, espárragos, aguacate, lubina, 

cebolla roja, jengibre, sésamo, 
Salmon, asparagus, avocado, seabass, red 

onion, ginger, sesame

Wagyu Uramaki 8P  18,50 
Espárragos en tempura, calabaza 

deshidratada, wagyu, trufa, ajo frito, salsa 
unagi 

Tempura asparagus, kanpyo, wagyu, 
truffle, garlic chips, unagi sauce

URAMAKI                     CLASSIC  
—————————————————————————————

Salmón Aguacate 8P  13,50 
Salmón, aguacate, sésamo 
Salmon, avocado, sesame

Spicy Tuna 8P  15,20 
Atún picante,masago, aguacate, nabo 
japonés, sésamo, cebollino 
Spicy tuna, masago, avocado, oshinko, 
sesame, chives

California 8P  13,90 
Kanimi, aguacate, pepino, masago 
Kanimi, avocado, cucumber, masago

Tempura Uramaki 8P  12,50 
Langostinos en tempura, aguacate, 
sésamo, salsa unagi 
Tempura prawn, avocado, sesame, unagi 
sauce

Vegetal Uramaki 8P  10,60 
Espárragos, aguacate, pepino, calabaza 
deshidratada, nabo japonés, sésamo 
Asparagus, avocado, cucumber, kanpyo, 
oshinko, sesame

Futomaki 6P  15,50 
Salmón, atún, Kanimi, aguacate, calabaza 
deshidratada, nabo japonés 
Salmon, tuna, Kanimi, avocado, kanpyo, 
oshinko

IF YOU ARE ALLERGIC TO ANY PRODUCT, 
DO NOT HESITATE TO CONSULT US.

SI ES ALÉRGICO A ALGÚN PRODUCTO 
NO DUDE EN CONSULTÁRNOSLO.



SOPA/SOUP 
—————————————————————————

Miso Shiru  4,80 
Miso, dashi, tofu, algas, cebollino 

Miso paste, dashi, tofu, seaweed, chives

TEMPURA 
—————————————————————————

Tempura Vegetal  8,60 
Esparragos, boniato, calabaza, berenjena, 

zanahoria 
Asparagus, sweet potato, pumpkin, 

aubergine, carrot

Tempura Langostino 4P  12,40 
Langostinos 
King prawns

GYOZA 
—————————————————————————

Gyoza Vegetal 5P  7,80 
Repollo, zanahoria, cebolla, cebollino  

Cabbage, carrot, onion, chives

Gyoza Pollo 5P  7,80 
Pollo, repollo, cebolla, cebollino 
Chicken, cabbage, onion, chives

TEPPANYAKI 
—————————————————————————

Pollo Teriyaki  14,20 
Pollo a la plancha con salsa teriyaki, 
ensalada 
Grilled chicken with teriyaki sauce, salad

Wagyu A5 Teppanyaki  48,00 
120g Wagyu Kagoshima A5, tomates 
cherry, ajo frito, salsa unagi 
120g Wagyu Kagoshima A5, cherry 
tomatoes, garlic chips, unagi sauce

Yaki Udon  14,60 
Cebolla roja, pimiento, kimchi, pollo 
Udon, red onion, pepper, kimchi, chicken

Wonton 6P  12,00 
Gambas, cerdo ibérico, cebollino, sésamo  
Prawns, Iberian pork, chives, sesame

Sukiyaki  46,00 
Wagyu (100g), hakusai, enoki, shiitake, 
comatus, udon, konjac, tofu 
**SOLO EN INVIERNO BAJO RESERVA 
**ONLY IN WINTER UNDER BOOKING

Arroz Blanco  2,40

Kizami Wasabi  2,00

Aceite Picante La-Yu  2,00

Salsa Spicy-Mayo  2,00

Salsa Unagi  2,00

Salsa Teriyaki  2,00

IF YOU ARE ALLERGIC TO ANY PRODUCT, 
DO NOT HESITATE TO CONSULT US.

SI ES ALÉRGICO A ALGÚN PRODUCTO 
NO DUDE EN CONSULTÁRNOSLO.



POSTRE//DESSERT 
—————————————————————————

Mochi Cheesecake  6,80 
Glutinous rice paste with ice cream filling 

Mochi Chocolate  6,80 
Glutinous rice paste with ice cream filling 

Mochi Matcha  6,80  
Glutinous rice paste with ice cream filling 

Mochi Yuzu  6,80  
Glutinous rice paste with ice cream filling 

Helado Wasabi   6,80 
Wasabi ice cream

Helado Té Verde  6,80 
Green Tea ice cream

Tarta Matchamisú  7,20 
Green Tea Tiramisú Cake

TÉ//TEA 
—————————————————————————

LaoLao  6,00 
Té Verde con Jazmín • Green Tea with Jasmine

Genmaicha  6,00  
Té Verde Arroz Tostado • Green Tea Toasted Rice

Té Azul • Oolong Think in Pink  6,00

Té Negro • Black Tea  6,00 

Rosas • Rose Buds Bio  6,00

Manzanilla Dulce • Chamomile  6,00

Poleo Menta • Fresh Mint  6,00

VINO//WINE 
—————————————————————————

Plum Umeshu  4,50 

Choya Ume Extra Years  10,00

Oremus Tokaji Aszú 3 Puttonyos   11,00

CAFÉ//COFFEE 
—————————————————————————

Café • Coffee  2,60

     

     

     

REGLAMENTO (UE) N° 1169/2011 

ESTE ESTABLECIMIENTO DISPONE 
DE INFORMACION EN MATERIA 
DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS 
ALIMENTARIAS 

SOLICITE INFORMACION A 
NUESTRO PERSONAL 

MUCHAS GRACIAS


